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眞露ジャパン、「マッコリ」に定温輸送方式を採用 
  

～ 工場出荷から倉庫までを、25℃以下に保つリーファーコンテナで輸送 ～ 
 

 

 

甲類焼酎「JINRO」、「チャミスル」を輸入・販売する眞露ジャパン株式会社（本社：東京都港区、代

表取締役：楊
ヤン

仁集
イ ン ジ プ

）は、夏季期間中の「JINROマッコリ」の品質管理のため、夏季の間、韓国工場出

荷～海上コンテナ～当社倉庫在庫間の陸上輸送と海上輸送において※、リーファー（定温）コンテナ

と定温倉庫を使用した 25℃以下の定温輸送を実施することをお知らせいたします。 

 

マッコリは製品の特性上、ワイン類と同様に熱による風味の変化が発生しやすい商品のため、

眞露ジャパンでは、夏の間も鮮度を保ち安全・安心の「JINRO マッコリ」をお届けできるよう、品質

管理に万全を期して夏季の定温輸送を採用いたしました。 

 

焼き肉や韓国料理だけでなくどんな料理とも相性が良い「JINRO マッコリ」は、よく冷やしてストレ

ートで、または季節のフルーツジュースや炭酸等で割ってカクテル感覚でもお楽しみいただけます。

今後も眞露ジャパンでは、幅広いお客様に様々なマッコリの飲み方を楽しんでいただくことで、 

“マッコリブーム”を牽引し、マッコリが気軽に手を伸ばせる低アルコール飲料の新定番カテゴリー

となっていくことを目指してまいります。 
 

※眞露ジャパン倉庫～各卸売会社・お取り扱い店舗間は常温輸送です。 
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【商品概要】 

■商品名 JINRO マッコリ （1,000ml） JINRO マッコリ （375ml） 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

■出荷開始日 2010 年 3 月 2 日（火） 

■販売地区 全国 

■酒類品目 リキュール 

■アルコール分 6 度 

■容量 1,000ml 375ml 

■容器 PET ボトル ガラス瓶 

■希望小売価格 630 円（税込み） 440 円（税込み） 

■特長 ◆ 韓国ソジュ（焼酎）を日本で広め、日本の消費者・市場を熟知した眞露

ジャパンの開発した、本場の韓国仕込みの伝統酒マッコリ。 

◆ ほのかな甘みとコク、酸味とのバランスを追求し、日本人の味覚に合わ

せたスッキリとした飲み口のお酒。 

◆ 乳酸菌、食物繊維、たんぱく質、ビタミン B 複合体を含み、ヘルシー志向

の女性や低アルコール志向の男女にもお楽しみいただける飲みやすい

お酒。 

 

■眞露ジャパンについて 

眞露ジャパンは韓国にある株式会社眞露の日本法人であり、「JINRO」、「チャミスル」、「Premium 

JINRO 乙」、「JINROマッコリ」などの日本市場向け商品開発・輸入・販売・マーケティングを行って

います。ホームページ：http://www.jinro.co.jp/  

 

【本件に関する報道関係者様からのお問い合わせ先】 
眞露ジャパン株式会社 マーケティング部 信太（しだ） 

電話 03-5403-9575 FAX 03-5403-9568 
MAIL shida088@jinro.co.jp 

 
【本件に関する読者様のお問い合わせ先】 

＊紙誌面に掲載いただく場合は、下記の電話番号でお願いします 
眞露ジャパン株式会社 お客様相談室 電話 0120-460-580  

http://www.jinro.co.jp/

